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RAZIATT
ALL'ARANCIA

BY@QANDRATUTTOINPANZA

- 160 8 di riso Razza?77

-1 scalogno

- Un filo di olio Evo

- gucco di Aranhcia hohn
trattata

- Buccia di mezza arahcCia
- 65 ml| di vino biahco secco
- Mezzo |itro di brodo
vegetale

- 40 g8 di mascarpone senza
lattosio

- 15 8 di burro senza
lattosio

- 25 8 di parmigiano
reggiano grattuggiato

- Gale roso Gg.b.

Tritate fihemente |[O SCalognho e fate appassSire
CON.-Uh File.dlirolio. d eliVa-extraVererhe:.
Aggiungete il Razza77 e fatelo tosStare; Sfumate il
riso con il Vino biahco e fate evaporare |['aCcoO]|.
Continuate a cottura de| riso cohn il brodo
vegetale poco alla Volta fino @ meta cottura (9
minuti (6 ) 4 61 P aggiungete allora il succo
d'arancia, Ccohtihuahdo poi con il brodo finho a
che il riso |o richiedera ed il risotto Sara pronto
(16-18 mihuti).

Togliete dal fuoco e aggiungete il burro, il
parmigiano, il mascarponhe e la scorza di mezzZa
aranhcia (solo |a parte aranhcione, altrimenti Sara

amaro) procedendo quinhdi alla manhtecatura.

Inpiattate servendovi di un COppapasta pe
uh'ottima presentazione del piagtto.

BUON APPETITO!

) @riso_razza77

Y

/&www.raZZa77.it ﬂ@risoraZZa77 ‘@ar{dratuttoinpanza]

info@razza77.it
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